Hotel Lafayette****

HOTELOVA BRASSERIE AVENANT

STUDENE PREDKRMY - KALTE VORSPEISEN -
COLD STARTERS - APERITIFS FROIDS

80gp Meloun s parmskou Sunkou 120,-
Melone mit parmer Schinken
Melon with Parm Ham
Melon au Jambon de Parme

130gp Sunkova rolka sitenovou lehékou 60,-
Schinkenrolle mit Krensahne
Ham Roll with Horseradish Cream
Rouleau de Jambon a la Creme de Raifort

120g Caprese z mozarely a af 90,-
Caprese aus Mozarella und Tomaten
Caprese with Mozarella and Tomatoes
Caprese de Mozarella et Tomates

150gp Uzeny losos, maslo, citron 195,-
Réaucherlachs, Butter, Zitrone
Kippered Salmon, Butter, Lemon
Saumon fumé, Beurre, Citron

1/2p Cukrovy meloun s portskym vinem 120,-
Zuckermelone mit Portwein
Sweet Melon with Blackstrap
Melon Doux au Porto



0,22

0,22

0,22

0,22

0,45l

POLEVKY — SUPPEN - SOUPS

Bujén s vejcem
Bouillon mit Ei
Bouillon with Egg

Minestrona sferstvou zeleninou
Minestrone mit Frischgemuise
Minestrone with fresh vegetable
Minestrone aux Légumes frais

Chrestova polévka krémova
Spargelcremesuppe
Asparagus soup cream
Créme d'Asperges

Krevetova nebo humrova polévka
Garnelensuppe oder Hummersuppe
Prawn or Hummer soup

Soup aux Crevettes ou Bisque de Homard

Bouillabaisse
Bouillabasse

50,-

50,-

60,-

60,-

190,-



3ks

3ks

TEPLE PREDKRMY - WARME VORSPEISEN -
WARM STARTERS - APERITIFS CHAUDS

Tydi krevety nacesneku
Tigergarnelen auf Knoblauch
Tiger prawns in garlic
Crevettes roses a l'ail

Grilované Sardele s citronem na zelené yxm
Gegrillte Sardelle mit Zitrone und Salat
Sardella in Grill, Lemon, Salat

Sardines Grillées, Citron, Salade verte

100g Husi jatyrka na portském véntoast

2ks

2ks

359

Géanseleber auf Portwein, Toast
Goose livers on blackstrap, Toast
Foie d'Oie au vin de Porto, Toast

Svatojakubské Skeble na ¥in
St. Jakob Muschel auf Wien
St. Jacob schellfisch on wine
Coquilles St.Jacques au Vin

Zabi stehynka provensalska
Provensalische Froschschenkeln
Frog legs Provencal

Cuisses de Grenovuilla la Rovencale

Sneci po Burgunsku

Schnecken nach dem burgundischen Rezept
Escargots de Bourgogne

Escargots de Bourgogne

135,-

95,-

105,-

350,-

145,-

145,-



1ks

200g

200g

1ks

200g

4ks

RYBY - FISCHE - FISH - POISSON

Prazma p&na nacdervené cibuli s p#izskymi bramiirky a bazalkovym maslem
Gebratene Brasse mit Rote Zwiebel, pariser Kartoffied Basilikumbutter 255,-
Grillet sparit with Red onion, Parisiene Potato,tiu

Poisson Cuit au Four a lI'oignon Rouge, Pommes e farisiene, Beurre de Basilic

Grilovany steak z lososa s cuketou, rukolowsetatem, cherry rajaty, koprovym
dippem a croquette 175,-
Gegrilltes Lachssteak mit Zucchini, Rukolasalad @herry Tomaten, Dill

Grilled Salmon Steak with Zucchini, Rucolla salathwCherry Tomatoes, Dill dip and
Croquette

Steak de Saumon grillé, Salade de Rucolla aux Teswarises, Trempette a I'Aneth et
croquette

Steak z lososa na Safranoveé ryzi zdobenywowreiu slamou a citronem 175,-
Lachssteak auf Safranreis, mit gertispeKarotten und mit Zitrone garniert

Salmon Steak,Safran rice, Grated Carrots with duem

Steak de Saumon, Riz au Safran, Carrotes rapéegran

Platyz grilovany, zageny v zeleninové kruét 425,-
Gegrillter Plattfisch in Gemuisekruste gebacken

Grilled Halibut baked in vegetable crisp

Flétan grillé cuit au four en Iégumes crispées

Tuidk nacerveném vid s olivami, pikantnim dippem na zelenémigstu s ryzi
Basmati 235,-
Thunfisch auf Rotwein mit Oliven und pikantem, g Grinspargel, Basmatireis
Tuna in red wine with Olives, Spicy Dip with gre&sparagus and Basmati rice

Thon au Vin Rouge aux Olives, Trempette PiquanteAasperges verts et Riz Basmati

Krevetovy Spiz, ozdoba / krevety, olivy, arsatiesnek, maslo / 255,-
Garnelenspig, Garnierung, (Garnelen, Oliven, Ananas, Knoblauchtt&)

Prawn Kebab, Side salad (prawns, olives, pineapgdelic, butter)

Kebab de Crevettes, Salade (crevettes, olives,amail, beurre)



MORSKE SPECIALITY- MEERSPEZIALITATEN-
SEAFOOD - FRUITS DE MER

5ks Videni masti récci s ¢esnekovym maslem, polfkovy salat, toast 320,-
Gekochte Hummer mit Knoblauch-Buttatag,Polnicek”, Toast
Boiled Lobsters with Garlic Butter, Salad ,Potek"”, Toast
Homards cuits au Beurre a l'ail, Salade, Toast

4ks Vaené musle ve skdpce s pestem&snekem, ve vinné ondée s kousky‘erstvé
zeleniny a bilym pévem 245,-
Gekochte Muscheln mit Pesto, Knoblauch, Weinsdughgemise, Geback
Mussels with Pesto, Garlic, Wine saudé Wesh vegetables, Toast
Moules au vin, Pesto, Ail et Légumes, Salade, Toast



1509

1509

1509

1ks

1ks

DRUBEZ - GEFLUGEL - POULTRY- VOLAILLE

Kueci prséka na smetad s vinem, ozdoba / bilé vino, Sleta / 130,-
Huhnchenbrust mit Schlagsahne und Wein, Garnierung

Chicken Breast with Cream on Wine, Side salad

Filet de Poulet au vin a la creme, Garniture

Kueci prseka se Svestkovou onidléou, ozdoba / kigeci prsa, povidla, chilli / 125,-
Huhnchenbrust mit Pflaumensauce, Garnierung

Chicken Breast with Plum Sauce, Side salad

Filet de Poulet, Sauce de Pruneaux, Garniture

Ku*eci prs&ka na citronove cibuli s karamelovym zakladem a dndu zeleninou 130,-
Huhnchenbrust mit Zitrone-Zwiebel, Caramelsauce gediinstetes Gemuise
Chicken Breast with Lemon Onions, Caramel sauesanted vegetables

Filet de Poulet aux Onions et Citron, Sauce Caraetélégumes cuits a la vapeur

Kachni prsa na pomeraifch se zavitky grilovaného lilku, p¥nymi chi‘estem

a s bramborovymi pusinkami 265,-
Entebrust auf Orangen mit gegrillte Aubergine, 8piargel gefullt und mit Pommes
Duchesses

Duck Breast with Oranges, grilled Aubergines filledh Asparagus and Pommes
Duchesses

Filet de Canard a I'Orange, Aubergines grillées @sperges et Pommes Duchesses

Pé&ena kachneka na horskych malinach 265,-
Gebackene Ente auf heissen Himbeeren

Roasted Duck with hot Raspberries

Canard réti aux Framboises Chaudes



200g

200g

200g

200g

ZVERINA - WILD - VENISON - VENAISON

Srrei steak s jablky, ozdoba 260,-
Rehsteak mit Apfeln, Garnierung

Venison Steak with Appels, Side salad

Steak de Venaison aux Pommes, Garniture

Srri steak v lifibkovém #fizku s grilovanymi liSkami, ratatuoielle, bramborové
pusinky 315,-
Rehsteak mit Pilze, Ratatouielle, Pommes Duchesses

Venison Steak with grilled Mushrooms, RatatouMemmes Duchesses

Steak de Venaison, Champignons grillés, Ratatqufilenmes Duchesses

Jehr¢i kotleta nacerveném vid s brusinkami, ozdoba 235,-
Lammkotelett auf Rotwein mit Preiselbeeren, Gaumg

Lamb chops with red wine sauce and Cranberries

Cotelettes d'Agneau au vin et des Canneberges,itBeen

Jehré¢i kotleta s bramboréky, ozdoba 235,-
Lammkotelett mit Kartoffelnpuffern,Garnierung

Lamb chops with potato pancakes, Side salad

Cotelettes d'Agneau, Crépes de Pommes de TerrajtGar



200g

200g

200g

200g

200g

VEPROVE MASO - SCHWEINEFLEISCH- PORK - PORC

Vepova kotleta se Sunkou a vejcem, ozdoba 155,-
Shweinskotelett mit Schinken und Ei, Garnierung

Pork Chop with Ham and Egg, Side salad

Cotelette de Porc au Jambon et Oeuf, Garniture

Vepiovy steak s pegpvou omakou, ozdoba 175,-
Schweinsteak mit Pffefersauce, Garnierung

Pork Steak with Peppersauce, Side salad

Steak de Porc, Suace au Poivre, Garniture

Vepovy steak ,Francie®, ozdoba / vépva kotleta, chilli, kéup, med / 215,-
Schweinsteak ,Frankreich”( Shweinskotelett, ChiKietchup, Honig), Garnierung
Pork Steak ,France” (chilli, ketchup, honey), Sisiglad

Steak de Porc ,France®(chilli, ketchup, miel), Garre

Vepovy steak s mandlovym‘glivem, ozdoba / Sleldka, mandle / 215,-
Schweinsteak mit Mandelnsauce, Garnierung

Pork Steak with Almond Sauce, Side salad

Steak de Porc aux Amandes, Garniture

Vepové medailonky s raaty a syrem, ozdoba 145,-
Schweinemedaillons mit Tomaten und Kase, Garngerun

Medaillons of Pork with Tomatoes and Cheese, Satked

Medaillons de Porc aux Tomates et Fromage, Garaitur



200g

200g

200g

250g

3009

400g

HOVEZi MASO - RINDFLEISCH - BEEF MEAT - BOEUF

Biftek se Sunkou a vejcem, ozdoba

Rindsteak mit Schinken und Ei, Garnierung
Beef Steak with Ham end Egg, Side salad
Bifteck de boeuf au Jambon et Oeuf, Garniture

Biftek ,Dijén“, ozdoba / s\lkov4, smetana, h@ice Dijon /
Rindsteak ,Dijéon",( Lende, Sahne, Senf Dijon), Gi@rung
Beef Steak ,Dijon“, Side salad

Bifteck de Boeuf ,Dijon“, Garniture

Biftek ,Mahler”, ozdoba / s\wkova, smetana, mandle, Sunka /
Rindsteak ,Mahler“, (Lende, Sahne,Mandeln, Schink&arnierung
Beef Steak ,Mahler® “(with Almonds and Ham) , Sis@lad

Bifteck ,Mahler* (aux Amandes et Jambon), Garniture

Rumpsteak, papfky, grilovana oméka
Rumpsteak, Paprikagulasch, gegrillte Sauce
Rumpsteak, Red Peppers, grilled Sauce
Rumpsteak, Poivrons Rouges, sauce Grillée

Rib Eye steak

Rib Eye Steak, Garnierung
Fillets of Beef Sirloin, Side salad
Bifteck d'aloyau, Garniture

T Bone steak, pagity, grilovana omaka

T Bone Steak, Paprikagulasch, Grillsauce

T Bone steak, Red Peppers, grilled Sauce

T Bone steak, Poivrons Rouges, sauce Grillée

285,-

310,-

320,-

320,-

390,-

550,-



2509

250g

BEZMASE POKRMY - FLEISCHLOSE VORSPEISEN-
MEATLESS DISHES- PLATS SANS VIANDE

Grilovana zelenina zagena kozim syrem 150,
Gegrilltes Gemise, mit Ziegenkase tUberbacken

Grilled Vegetables baked with Goat cheese

Légumes grillés et cuits au four au Fromage de/he

Testoviny s brokolici a houbami zapgené pod syrem mozarela 150,-
Teigwaren mit Brokkoli und Pilze, mit Mozzarelailiacken

Pastes with Brocoli and Muschrooms baked with Mda

Pates avec Broccoli et Champignons cuit au fouMazarella



420g

420g

1ks

1ks

MOUCNIKY - DESSERTS - SWEETS

Pala@inka ,ANASTAZIE" /zmrzlina, ovoce, Sleh&ka, poleva, mandle/

90,-

Palatschinke ,ANASTAZIE* /mit Eis, Friichte, Schéafine, Schokoladensauce

und Mandeln /

Crepe ,ANASTAZIE* /ice cream, fruit, whipped creatopping, almonds/

Crépe ,ANASTAZIE* /créme glacée, fruit, créme faéef amandes/

Paldinka ,FRANTISEK , /ovoce, griotka, Slehaka, poleva/

Palatschinke ,FRANTISEK" /mit Friichte, Weichseliik Schlagsahne,
Schokoladensauce/

Crepe ,FRANTISEK* /Fruit, Cherry Brandy, Whipp&team, Topping/

Crépe ,FRANTISEK* /fruit, Kirsch liqueur, créme fetiée/

Dorty dle denni nabidky /Sachr, Medovnik, dinisu/
Torten aus dem Tagesangebot
Cakes according to daily offer
Gateaux selon offre du jour

Zmrzlinové specialy (sorbety, tartuff@riamel) se Sleh&ou
Eisspezialitdten (Sorbett, Tartuffo r&aell) mit Schlagsahne
Ice speciality (Sorbett, Tartuffo, Caramel) withipped cream
Specialitées de creme glacée (Sorbet, Tartuffoa@at), creme fouettée

80,-

60,-

50,-



PRILOHY - BEILAGEN - SIDE DISHES - GARNITURES

200gp Brambory viené
Gekochte Kartoffeln
Boiled potatoes
Pommes de terre cuites

200gp Bramborové dukatky
Kartoffeln Dukaten
Potato Ducates

150gp Bramborové pusinky smazené
Pommes Duchesses
Pommes Duchesses
Pommes Duchesses

150g RyZe Basmati
Basmatireis
Rice Basmati
Riz Basmati

Couvert
Couvert
Couvert
Couvert

25,-

40,-

40,-

35,-

25,-



2109

230g

200g

200g

SALATY - SALATE - SALADS - SALADES

Michany salat s jablkem a parmskou Sunkou
Mischsalat mit Apfel und parmer Schinken
Mixed salad with Appel and Parm Ham
Salade mixte au Pomme et Jambon de Parme

Rukolovy salat s cherry &gty a mozarelou
Rucolasalat mit Cherry Tomaten und Mozzarela
Rucola with Cherry Tomatoes and Mozzarela
Rucola avec Tomates Cerises et Mozzarella

Rukolovy salat s pomerdina owim syrem
Rucolasalat mit Orangen und Brimsen
Rucola with Oranges and Ovine cheese
Rucola aux Oranges et Fromage ovin

Poln&kovy salat s kozim syremiechy a medovym melounem
Salat ,Polnicek* mit Ziegenkase, Nusse und Honigmelone
Letuce ,Polniek* with Goat cheese, Nuts and Honeydew melon
Salade ,Polnéek” avec Fromage de chevre, Noix et Melon doux

115,-

115,-

135,-

165,-



KOMPOTY - KOMPOTTE - CANNED FRUITS -
COMPOTTES

200g Michany salat Zerstvého ovoce /sezonni/ s kokoselifgoy

a likérem
Mischsalat aus frischen Frichten, mit Kokos, Niiss#® Likor

Mixes fruit salad with Coconut , Nuts and Liqueur
Salade de fruit a la Noix de Coco, Noix et Liqueur

130,-

Hmotnost masa a ryb je uvedena v syrovém stavu.
Das Fleischgewicht und Fischgewicht wird in ungekatem Zustand angegeben.

Given weight of meat is the weight before cooking.
Le poid de viande et poisson est le poid avantusson

Uvedené ceny jsou smluvni.

Jidla péipravil . Tomas Kratochvila
Reditel hotelu : Marika Hrtanova
Platnost od : 16.04.2009



